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O avanço na ciência e tecnologia viabilizou o estudo de muitos materiais, em particular, o 
estudo dos óleos vegetais, que apresentam diversas aplicações na indústria.  
Estes materiais são altamente suscetíveis a mudanças estruturais sob variações de 
temperatura. O objetivo deste trabalho foi estudar a região de transição de fase de amostras de 
óleos de coco, palma, palmiste e macaúba e seu respectivo biodiesel, obtendo informações 
sobre o comportamento térmico nesta região. Estes óleos possuem diferentes composições 
químicas. Para a análise da região de transição de fase foram feitas medidas de transmissão 
óptica utilizando uma montagem experimental, onde a amostra é colocada em uma cubeta e 
iluminada por um feixe de luz laser (633 nm). A intensidade de luz transmitida é detectada por 
um fotodetector de alta sensibilidade e a potência transmitida é obtida como função da 
temperatura da amostra. O efeito do supercongelamento foi identificado. Este fenômeno ocorre 
quando a amostra mantém características de fluidez mesmo abaixo da sua temperatura de 
fusão.  O supercongelamento foi definido como a diferença entre a temperatura de fusão de 
equilíbrio, TM, e a temperatura de solidificação, TS, das amostras (ΔTsup = TM - TS). Medidas 
espectroscópicas foram realizadas no UV-VIS-NIR com a finalidade de caracterizar as 
amostras. Estas se mostraram adequadas para a confecção de filtros ópticos no UV. Um pico 
de absorção em 930 nm foi observado para todas as amostras. E para auxiliar na interpretação 
do comportamento térmico foram realizadas medidas de viscosidade e densidade dos óleos 
vegetais e do biodiesel. O efeito do supercongelamento é observado para as amostras com 
viscosidade acima de certo patamar. No caso do biodiesel ele não foi observado devido ao seu 
pequeno valor de viscosidade. Uma discussão do comprimento da cadeia e do grau de 
insaturação e sua distribuição posicional nos ácidos graxos deve ser considerada na região de 
transição. Os resultados de transmissão óptica foram valiosos na medida em que confirmaram 
as regiões de transição de fase e verificaram o fenômeno do supercongelamento. A partir 
destes resultados observa-se a viabilidade da técnica em estudos aplicados em óleos de 
interesse tecnológico. 
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