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A Ciéncia e os caminhos do desenvolvimento

Caracterizacao pos-colheita de fruto climatérico — mamao ‘Golden’ e
néo climatérico — morango ‘Monterei’.

Barbara de Oliveira Silva, Diederson Bortolini Santana, Glaucia Michelle Cosme Silva, Marcus
Vinicius Sandoval Paixao e Jurandi Gongalves de Oliveira.

O mamaéo é considerado um fruto de padrao respiratorio climatérico, apresentando aumento na
respiracdo durante o processo de amadurecimento, o que influencia a qualidade e a vida pos-
colheita do fruto. J& o morango € um fruto de padréo respiratorio ndo climatérico, porém ainda
assim apresenta alta taxa respiratéria. Esses frutos se caracterizam por apresentarem uma vida
pés-colheita relativamente curta. O objetivo deste trabalho foi a comparacdo da atividade
respiratdria em mitocéndrias isoladas da polpa do mamédo e do morango, considerando o
padrdo respiratorio contrastante dos dois materiais. Foi utilizado o mamao ‘Golden’ no estadio 0
de amadurecimento. Os frutos foram armazenados em camaras com controle de temperatura
(25°C + 1°C) e umidade relativa (85% + 5%), sendo as avaliacdes realizadas em trés diferentes
estadios de amadurecimento (verde, intermediario e maduro). Foram isoladas mitocondrias da
polpa dos frutos por centrifugacdes diferenciais e sequenciais, sendo utilizadas para a medicao
da taxa respiratoria pelo método polarografico. Foram utilizados frutos de morango ‘Monterel’
obtidos de um produtor da regido de Santa Maria de Jetiba (ES), armazenados em geladeira e
as avaliacbes foram realizadas em trés estadios de amadurecimento. Os frutos de mamao
apresentaram maior acidez titulavel, maior teor de &cido ascoérbico, croma e luminosidade no
estadio maduro, o angulo hue e a firmeza foram maior no estadio verde. Quanto a participacéo
das vias citocromo ¢ oxidase (COX) e oxidase alternativa (AOX), os resultados mostram que
nos frutos verdes, a maior parte do consumo de O, foi referente a atividade da COX, com pouca
participacdo da via AOX. Verificou-se ainda que nos frutos maduros houve um aumento na
participacdo da AOX quando comparada aos frutos verdes e intermediarios. Os frutos de
morango apresentaram maior luminosidade, angulo hue, firmeza e acidez no estadio verde,
enquanto o croma e o teor de &cido ascoérbico foram maiores no estadio maduro. Em se
tratando da participagéo das vias COX e da AOX, os resultados mostram que nos frutos verdes,
a maior parte do consumo de O, foi referente a atividade da COX, com pouca participacao
da via AOX. A participagdo da AOX foi maior nos frutos intermediérios quando comparadas com
os frutos verdes e maduros. Esses resultados indicam que apesar dos frutos terem padrées
respiratérios diferentes, o padrdo de amadurecimento e a atividade respiratoria de mitocondrias
isoladas da polpa dos frutos sdo bastante parecidos. Provavelmente, estas semelhancas
justificam a alta perecibilidade do morango, um fruto ndo climatérico, que se compara ao
mamao, um fruto climatérico, no que diz respeito a sua conservacdo em pos-colheita.
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