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ISOLAMENTO E ATIVIDADE ANTIMICROBIANA DE BACTERIAS ACIDO
LATICAS AUTOCTONES DA REGIAO NOROESTE FLUMINENSE

Layne Gaspayme da Silva, Daniel Saraiva Lopes, Gisele de Lima Franga, Paula Aparecida
Martins Borges Bastos

Bactérias Laticas sdao microrganismos produtores de acido latico por meio da fermentagao de
agucares, muito utilizados na elaboragao de produtos lacteos como iogurte, queijos, leites
fermentados, entre outros, podendo ser utilizada cepas conhecidas ou selvagens, as quais
apresentam uma vasta diversificacdo e podem influenciar na caracterizagado dos produtos, além
de atuar na garantia da seguranga alimentar gerando barreiras frente a patdégenos. O presente
projeto visou isolar e caracterizar bactérias laticas autoctones da regido Noroeste
Fluminense/RJ, oriundas de leite cru e queijo frescal artesanal, verificando o seu potencial
antagbnico frente a Listeria monocytogenes, a produgdo de diacetii e o perfil de
lactofermentacdo. Amostras de leite cru oriundas de tanques de expansao e de queijos frescais
artesanais comercializados em feiras e por produtores locais tradicionais, foram utilizadas no
estudo. Para o isolamento utilizou-se os meios MRS e M17 com incubacao de 37° e 30°C por 48
horas. As cepas que apresentaram caracteristicas para BAL (catalase negativa e gram-positiva)
foram avaliadas quanto a agao antagénica frente a L. monocytogenes, a produgao de diacetil e
o perfil de lactofermentacdo. Dez cepas foram utilizadas nas analises, dentre elas sete
apresentaram ag¢ao antagonista, produg¢ao de diacetil e lactofermentagao do tipo caseoso, trés
cepas nao apresentaram agao antagonica e produgéo de diacetil, porém uma manteve o tipo de
lactofermentacdo caseoso e as demais apresentaram o tipo gelatinoso. A partir das
caracteristicas dos isolados, pressupde-se que esses sao diferentes, podendo estipular que foi
obtido pelo menos sete cepas e acredita-se que o tipo de lactofermentacao possa influenciar na
utilizagao tecnoldgica da cepa, deixando uma oportunidade de futuros estudos com as mesmas.
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