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RESUMO

Uma área de pesquisa muito importante dentro dos produtos na-
turais é destinada as plantas medicinais, utilizadas como matéria 
prima para a produção de fi toterapicos ou para o isolamento de 
novas substâncias naturais.1 Estudos químicos e/ou farmacoló-
gicos com a espécie R. offi cinalis, conhecida popularmente como 
alecrim, são concentrados principalmente na análise de óleos es-
sências, entretanto, a composição química de seus constituintes 
não voláteis apresenta também várias substancias tais como o 
ác. ursólico, o ác. cafeico, carnosol e o ácido rosmarínico com 
diversas atividades biológicas. Para este último foram compro-
vadas atividades como: anti-infl amatório, antioxidante, antibac-
teriano, adstringente, anticancerígeno e antivirais2. Objetivo: É 
objetivo de este trabalho analisar os componentes majoritários 
de R. offi cinalis, e isolar o ácido rosmarínico. Para isto é proposta 
a otimização da extração dos metabólitos especiais desta espécie 
visando obter um melhor rendimento no isolamento do ac. ros-
marínico através da comparação da efi ciência dos processos de 
extração. Metodologia Seguindo o cronograma de trabalho a atu-
al etapa consiste na obtenção de extratos a partir do material ve-
getal seco o qual foi adquirido no mercado Municipal de Campos 
dos Goytacazes. Com o intuito de obter um melhor rendimento 
foram realizados dois tipos de extração: o método clássico por 
maceração a frio em etanol e o segundo uma extração usando 
um Acelerador Subcrítico de Extração Líquido utilizando etanol 
como solvente extrator. Resultados e discussões Para ambas as 
extrações a quantidade de material botânico seco e moído foi 
143,6 e 144,5 g respectivamente. A maceração com etanol (3 L) 
foi realizada por sete dias a temperatura ambiente e após desti-
lação do solvente a pressão reduzida obteve-se 38,704 g do ex-
trato bruto. Para extração com Acelerador Subcrítico de Extração 
Líquido foi desenvolvido um novo protocolo com os seguintes pa-
râmetros: temperatura do solvente 150o e pressão de 1500psi, 
exercida por N2. Foram usadas 5 células de aço com capacidade 
para 20g de amostra cada uma, o solvente foi injetado nas cé-
lulas em 260s. O tempo total de extração foi de 150 minutos, o 
volume total de solvente utilizado foi de 500 mL. Após fi nalizado 
o processo o solvente foi evaporado á pressão reduzida obtendo-
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-se 57,788 g de extrato bruto. A seguinte etapa do trabalho con-
siste no isolamento e quantifi cação do ác. Rosmarínico atravé de 
métodos cromatográfi cos. 
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