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339 ELABORAGCAO DE BEBIDA LACTEA DE ACAf

Leonardo da Silva Freitas, Carolina Relvas Chaves, Lorane Sarmento
Figueird, Guilherme Lorencini Schuina

A bebida lactea é alimento elaborado a partir do soro do leite, de facil processamento,
utilizada como uma forma de aproveitar um subproduto da fabricacao do queijo, agregando
valor ao mesmo, e, obtendo um produto de alto valor nutricional. O Brasil se posiciona como
o maior produtor, consumidor e exportador desse produto. A polpa de acai tem sido muito
estudada em funcao de seu valor nutritivo e sensorial, sendo inclusive considerada como um
alimento funcional emvirtude do seurico conteddo de antocianinas, pigmentos hidrossoluveis
responsaveis pela cor avermelhada do fruto. O projeto visa desenvolver uma bebida lactea
a base de soro de leite e polpa de acai e determinar a proporcao de soro utilizada para a
fabricacao.Serao preparadas cincoformulagdes diferentes de bebida lactea, com concentragao
de 10, 20, 30, 40 e 50% de soro respectivamente. Cada amostra serd analisada quanto ao teor
de solidos soluveis, pH, acidez titulavel e cor das bebidas e microbiologicamente, através da
enumeracao de Coliformes a 35° e a 45°C e fungos filamentosos e leveduras. Além disso, sera
realizada uma avaliacdo sensorial, observando a aceitacao e a preferéncia dos consumidores
pelas mesmas. Os resultados serao avaliados por analise de regressao, em que serao eliminados
do modelo os parametros nado significativos pelo teste t de Student, a um nivel de 5% de
significancia. Espera-se, a partir do desenvolvimento das formulacdes de bebida lactea de
acai, encontrar uma formulacdo que apresente aceitabilidade sensorial, que possua elevada
qualidade nutricional e microbioldgica e que seja estavel com o tempo de armazenamento.
Além disso, o trabalho vai contribuir com a sociedade, o meio ambiente e as industrias de
laticinios, reduzindo a quantidade de residuos a serem descartados, desenvolvendo novos
produtos e agregando valor a um subproduto da industria de laticinios.
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