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Resumo

O objetivo do trabalho foi avaliar e
comparar as caracteristicas fisico-quimicas
de um hibrido de cabotid experimental
com o hibrido comercial Tetsukabuto. Os
gendtipos foram divididos de acordo com
a massa (kg), e foram avaliados quanto a
qualidade. Os pardmetros de cor avaliados
nio apresentaram diferenca significativa,
embora visualmente o hibrido mostrou-
se diferente da variedade comercial. Foi
possivel concluir que o tamanho dos
frutos nao influencia na concentragao dos
compostos, e também, observou-se uma
inferioridade de HCO5 com relagdo as
caracteristicas de qualidade relevantes em
abdboras, como teor de sélidos soluveis,
carotenoides e vitamina C.

Palavras-chave: Melhoramento genético
convencional. Cucurbita
Cucurbita moschata. Tetsukabuto.
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Abstract

The objective of this study was to
compare the characteristics of the cabotia
experimental  hybrid (HCO05) with
commercial Tetsukabuto F1 (TET). The
genotypes were divided according to their
mass (kg), and were evaluated for quality
properties. The color parameters evaluated
did not present a significant difference,
although the hybrid presented visual
difference from the commercial variety. It
can be concluded that the fruit mass did
not influence the concentration of the
compounds, but an inferiority of HCO05
was observed with respect to the relevant
quality characteristics in pumpkins, such
as soluble solids content, carotenoids and
vitamin C.

Keywords: ~ Conventional ~ breeding.
Cucurbita maxima. Cucurbita moschata.
Tetsukabuto.
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Resumen

El objetivo de este trabajo fue evaluar y
comparar las caracteristicas fisicoquimicas
de un hibrido de cabotia experimental con
el hibrido comercial de Tetsukabuto. Los
genotipos se dividieron segin la masa (kg)
y se evalud su calidad. Los pardmetros de
color evaluados no mostraron diferencias
significativas, aunque visualmente el
hibrido era diferente de la variedad
comercial. Se concluydé que el tamano de
la fruta no influye en la concentracién de
los compuestos, y también, se observé una
inferioridad de HCO5 en relacién con las
caracteristicas de calidad relevantes en las
calabazas, como el contenido de sélidos
solubles, carotenoides y vitamina C.

Palabras clave: Mejoramiento genético
convencional. Cucurbita
Cucurbita moschata. Tetsukabuto.

maxima.
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1 Introdugdo

Asabdborassiao muito consumidas por serem apreciadas pela populagao brasileirae por isso fazem parte como ingredientes
em grande quantidade dos alimentos preparados nos domicilios e em refeitérios fora dos lares no pais (ALEXANDRE ez
al., 2018; NEVES ez al., 2019). Por este motivo, a drea de cultivo total das espécies desse fruto representa aproximadamente
88.000 ha (IBGE, 2017). No Brasil, hd uma grande variabilidade genética de abdboras (Cucurbita moschata) e morangas
(Cucurbita maxima), que sao produzidas em vdrias regioes do pais, tendo algumas espécies crioulas com local especifico de
cultivo e comercializagaio (HEIDEN ez al., 2007).

A partir do surgimento de novas cultivares hibridas, com alta produtividade, boa resisténcia pés-colheita e aceitagao
do consumidor, os produtores passaram a utilizd-las na sua producio (NASCIMENTO ez al., 2011). Com o passar dos anos,
as cultivares locais vao se perdendo, e se tornando de ocorréncia rara, correndo risco de extin¢ao ocasionada pela “erosao
genética’, fator que influencia diretamente na sustentabilidade da agricultura nacional (FALEIRO et 4l., 2008).

Com o crescimento de estudos na drea de genética, buscando melhorar as caracteristicas sensoriais e de produtividade
de abéboras, foram desenvolvidos hibridos conhecidos como a abébora cabotid ou japonesa, proveniente do cruzamento
entre C. maxima e C. moschata. Esses hibridos sao dotados de boas caracteristicas agrondmicas e sensoriais, e isso fez com que
sua producio se difundisse no Brasil. Atualmente a produg¢io depende da importagio de sementes estrangeiras sendo que em
2006 foram importadas 9,2 toneladas de sementes do hibrido Tetsukabuto, correspondendo a 70,5% do total de sementes de
abdbora importadas, a um custo de 1,3 milhdo de délares (BRASIL, 2007).

A fim de contrapor a erosdo genética, hd virios bancos de germoplasma no Brasil com grande variedade de espécies
de abdboras. Os trés mais expressivos bancos destinados a atender programas de melhoramento genético e conservagio
ex-sito estio localizados na Universidade Federal de Vigosa (UFV), na Embrapa Semi-Arido ¢ na Embrapa Hortaligas, que
conservam mais de 4.000 acessos de C. maxima e C. moschata. Embora os estudos de melhoramento genético tenham
crescido, falta continuidade das pesquisas na drea de alimentos para identificar caracteristicas desejdveis para os consumidores
e, com isso, chegar a resultados efetivos (NASCIMENTO et 4l., 2011).

Assim, independente da espécie utilizada no estudo de melhoramento genético, ¢ importante a sua continuidade
pelo avanco no desempenho das cultivares associada a um produto com caracteristicas culindrias e/ou tecnoldgicas desejadas
pelos consumidores (SILVA, 2017). A producio de gendtipos de abébora com qualidade superior, de alto valor nutricional
e com propriedades tecnoldgicas tem sido estimulada (BORGES ez /., 2019) e é de interesse econdmico (MARTINEZ-
VALDIVIESO et al., 2015).

O estado de Goids ¢ grande produtor de abéboras, por tal motivo pesquisadores buscam a obtengio de cultivares locais
adaptados as condigoes da regiao, contribuindo assim para redugao regional e nacional da dependéncia de sementes importadas.

Assim, o objetivo do presente trabalho foi avaliar e comparar as caracteristicas fisico-quimicas de um hibrido de cabotid

experimental com o hibrido comercial Tetsukabuto.

2 Material e métodos

As sementes do Tetsukabuto F1 (TET) foram adquiridas em comércio local, enquanto as sementes do hibrido
experimental (HCO05) foram provenientes da hibridagiao de moranga e abébora do Banco Ativo de Germoplasma (BAG) do
Instituto Federal Goiano. Os hibridos foram cultivados conforme descrito por Alves e al. (2017) usando transplantio direto
(SPD) no municipio de Ipord, Goids (16°22726”S 51°09°21”W).
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Os tratamentos foram divididos em fatorial 2x2 em delineamento inteiramente casualizado com cinco repeti¢des em
cada tratamento. Como os frutos obtidos foram heterogéneos, optou-se por avaliar os frutos conforme a sua massa, que é um
parAmetro utilizado para a comercializagio. O primeiro fator foi a massa dos frutos comerciais (1,00-1,50 kg) e frutos nao
comerciais (<0,50 a 0,99 kg), segundo o padrio estabelecido pelo CEASA-GO (2007). Os genétipos foram divididos em hibrido
experimental (HCO05) e hibrido comercial (TET) e este foi o segundo fator estudado. Cada unidade experimental foi composta
por um fruto em sua respectiva categoria e repetigio. Os frutos foram colhidos em 04/03/2016 apés 120 dias de cultivo,
recebidos e analisados nos laboratérios do Instituto Federal Goiano Campus Rio Verde, foram lavados com detergente neutro e
dgua corrente, sanitizados por imersio em solucio de hipoclorito de sédio comercial (15 mL/L) por 15 minutos e descascados
manualmente. As partes dos frutos foram pesadas separadamente em balanca digital, sendo: frutos inteiros (MT), casca (MC),
polpa (MP), residuo (MR) e sementes (MS). O célculo do rendimento foi realizado pela f6rmula (MC/MP/MR/MS * 100)/MT.

Os didmetros externo longitudinal e transversal, a cavidade interna dos frutos e a espessura da polpa, foram determinados
através da medigio utilizando paquimetro digital. O teor de s6lidos solaveis totais (SST) foi realizado utilizando refratdmetro
digital portdtil KRUSS DR301-95 diretamente do suco liberado pelo amassamento da polpa da abdbora. A acidez tituldvel
total (ATT) e o potencial hidrogeni6nico (pH) foram determinados conforme método oficial. Para a medida do pH utilizou-
se um pHmetro digital LUCA-210P (LUCADEMA, SAO PAULO, BRASIL), devidamente calibrado e a ATT foi expressa
em mL de solu¢do por cento (v/m) (IAL, 2008).

A cor instrumental foi determinada de acordo com o sistema CIELAB (International Commission on Illumination, 1986),
avaliando-se os pardmetros L* (luminosidade), a* (-a: verde, +a: vermelho) e b* (-b: azul, +b: amarelo) em espectrofotdmetro
Color Flex EZ (HUNTER LAB, Reston, EUA). A andlise foi realizada por trés medidas em diferentes dreas na parte interna
(polpa) e externa (epiderme) dos frutos in natura. Para a andlise de textura, a polpa foi cortada em cubos de 2 cm de
comprimento, largura e profundidade, o teste de compressao foi realizado utilizando o texturémetro CT3 (BROOKFIELD,
MA, USA), com ponta de prova acrilica (TA4/100) e base retangular (TA-BT-KI), com profundidade de penetragao de 2,0
mm e velocidade de 0,5 mm.s™, os resultados para o parimetro dureza foram definidos como o pico de for¢a atingido durante
a primeira compressao em gramas.

O teor de carotenoides totais foi realizado de acordo com a metodologia de Gross (1991), com modificages, onde 1 g
de amostra de polpa de abébora foi pesado e adicionado a 12,5 mL de solugio acetona: etanol (PA, 1:1, v/v) ¢ 250 pL de BHT
(2,6-ditert-butil-4-metil fenol, 20 mg/mL). A mistura foi homogeneizada e filtrada em papel filtro (Whatman 150 mm) e o
procedimento foi repetido até se obter a descoloragio total do residuo da polpa (4 extragoes). O volume do extrato obtido foi
completado com a solugio extratora até 50 mL, a leitura realizada em espectrofotdmetro SP 2000 UV (BEL PHOTONICS,
PIRACICABA, BRASIL) a 470 nm ¢ o teor de carotenoides totais expresso em pg/g.

O teor de 4dcido ascérbico (vitamina C) foi realizado de acordo com o n° 43.065, da AOAC (WILLIANS, 1984),
modificado por Benassi ¢ Antunes (1988). Foram pesadas 5 g de cada amostra, adicionadas de 50 g de dcido oxdlico 2%
e homogeneizadas. Deste extrato, foram pesadas 20 g e o volume completado com a solu¢ao de 4cido oxdlico 2% para 50
mL e posteriormente filtrado com papel filtro. Uma aliquota de 10 mL do filtrado foi titulada com uma solugio de 2,6

diclorofenolindofenol (DCFI) 0,01%. A concentragao de dcido ascérbico foi calculada através da Equacio 1.

mg __ DCFI amostra (ml) 100g m soivente+m amostra (g) V(S0 ml) (E 1)
100g DCF! padriao (ml) m amostra(g) m aliquota (g) V aliquota (ml) o

Os dados obtidos foram submetidos ao teste de Bartlett para andlise de homogeneidade de variincia e Shapiro-Wilk
para andlise de normalidade de residuos. Por fim, a andlise de varidncia foi realizada e avaliaram-se os efeitos de massa,
gendtipo e pelo teste F, com aplicagdo do teste de médias Tukey ao nivel de 5% e 1% de probabilidade, utilizando o software
estatistico Assistat 7.7 (SILVA; AZEVEDO, 2016).
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3 Resultados e discussdo

Os resultados obtidos para didmetros transversal e longitudinal, cavidade interna e espessura da polpa para os dois
gendtipos de abdbora, podem ser observados na Figura 1.

Foi possivel observar que o tratamento TET apresentou didmetros préximos, sendo o longitudinal de 145,80 mm e o
transversal de 140,64 mm (Figura 1), indicando a forma arredondada que a cabotid comercial apresenta. Amaro ez al. (2017)
avaliando o desempenho agrondémico de hibridos experimentais de abébora Tetsukaboto relataram a semelhanga entre o
comprimento e a largura dos frutos de abébora (17,44 x 16,28 cm, respectivamente). Enquanto isso, o hibrido experimental
HCO5 comercial apresentou didmetro longitudinal (171,60 mm) maior que o transversal (99,53 mm) devido a sua forma
mais achatada, que remete ao formato de algumas morangas. Os diAmetros transversal e longitudinal apresentaram interagao
significativa (5%), sendo que para o longitudinal (Tabela 1) nao houve diferenca entre as massas para o genétipo TET
(145,80 e 134,58 mm) e também entre os gendtipos nao comerciais (134,58 ¢ 139,13 mm), j4 para o transversal (Tabela 1),

todas as interagoes obtiveram diferenca significativa.

Figura 1. Resultados de dimensionamento, didmetro transversal (mm), longitudinal (mm), cavidade interna (mm) e
espessura da polpa (mm) para os frutos de abébora. Letras iguais nao diferem entre si (p>0,05) pelo teste de Tukey
quando avaliado comercial x nao comercial (A) e TET x HCO05 (B)

160 | I
130
100
70
40 iy
Dismetro Ditmewo  Cavidade Inteana Espessma da Polpa c
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Tabela 1. Resumo da interagao entre massa do fruto para os atributos didmetros longitudinal e transversal, dureza e
luminosidade da casca (continua)
Tratamentos TET HCO05
Didmetro longitudinal
Comercial 145,80 aB 171,60 aA
Nio comercial 134,58 aA 139,13 bA
Didmetro transversal
Comercial 140,64 aA 99,53 aB
Nao comercial 112,7 bA 86,80 bB
Dureza
Comercial 7479,07 bA 4056,67 aA
Nio comercial 15966,53 aA 3053,60 aB
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Tabela 1. Resumo da interagao entre massa do fruto para os atributos didmetros longitudinal e transversal, dureza e

luminosidade da casca (conclusio)
Tratamentos TET HCO05
Luminosidade da casca
Comercial 38,98 aB 50,21 bA
Nio comercial 37,61 aB 55,95 aA

Meédias seguidas pelas letras mintsculas na coluna e maitsculas na linha diferem estatisticamente pelo teste de Tukey ao nivel de 5 % de probabilidade.

A espessura da polpa foi maior para as amostras de TET (25,88 mm), enquanto que a cavidade interna foi maior para
HCO05 (112,50 mm), o que explica o fato de a polpa ser reduzida em espessura nesses gendtipos. Valores encontrados neste
estudo, corroboram os estudos anteriores quanto a espessura da polpa (17,00 - 28,86 mm) e cavidade interna (91,69 - 215,16
mm) para acessos de abdbora do Piaui e Maranhido (AMARIZ, 2010); e, espessura da polpa (26,39 — 29,76 mm) (AMARO ez
al., 2018) em hibridos de ab6bora japonesa cultivadas no sistema organico. Menores cavidades internas e maiores espessuras
de polpa sdo caracteristicas que indicam maior resisténcia ao transporte ¢ acondicionamento, por isso essas caracteristicas sio
importantes para as abéboras.

O rendimento de polpa nio apresentou interagio significativa em nenhum dos fatores, mas quando avaliado apenas
o gendtipo, TET obteve um rendimento superior a HCO05, a quantidade total de residuos, incluindo cascas e sementes,
correspondeu a 19 - 25% da massa total das abdboras, para os dois grupos de massa e gendtipos, como pode ser observado
na Figura 2. Corréa et al. (2003), analisando rendimento de abéboras hibridas F1 de C. moschata e C. maxima, obtiveram
19,64% de residuo, representando semelhanga com os resultados do presente trabalho. Todos os percentuais em semente,
independente se avaliado por genétipo ou por massa de fruto, foram maiores do que os relatados por Nascimento ez a/. (2008)
(0,8 — 1,17 %) para acessos de C. maxima.

Figura 2. Resultados de rendimento em porcentagem de polpa e residuos (casca, semente e mucilagem) para os frutos
de abébora. Letras iguais nao diferem entre si (p>0,05) quando avaliado comercial x nao comercial (A) e TET x HC05
(B) (Teste F)

60

40
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De acordo com Coelho e Wosiacki (2010), a industria alimenticia é grande produtora de residuos vegetais, os quais
possuem um alto teor de compostos bioativos, vitaminas e sais minerais. Isto também foi observado na pesquisa desenvolvida
por Costa et al. (2014), na qual se avaliou a qualidade da farinha de abdbora produzida a partir dos seus subprodutos (cascas,
sementes e mucilagem), e foram encontrados 4,81 mg de B-caroteno/100 g de farinha de abdbora, além de vdrios outros tipos

de carotenoides em quantidades menores.
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As avaliagoes de qualidade de um produto sio diferentes de acordo com o seu destino. Quando a comercializagio é
in natura, os principais atributos a serem avaliados sdo: aparéncia (tamanho, forma e cor), condicio do produto e auséncia
de defeitos, textura, sabor e odor “flavor” (CHITARRA; CHITARRA, 2005). Por este motivo quando se tem um fruto ou
produto horticola e deseja-se realizar a comparagio dele com outro ja comercializado, torna-se importante avaliar o valor
nutritivo e demais caracteristicas acima mencionadas.

A Tabela 2 apresenta os resultados para acidez tituldvel total (ATT), pH (potencial hidrogeni6nico), teor de sélidos

soltveis totais (SST), carotenoides totais, dcido ascérbico (vitamina C) e textura (dureza) para os fatores massa e gendtipo.

Tabela 2. Acidez tituldvel total (ATT), pH, teor de sélidos soliiveis totais (SST), carotenoides totais, dcido ascérbico
(vitamina C) e textura (dureza) para os fatores massa e genétipo de abébora

OB K , Carotenoides Vit C

ATT (%) pH SST (°Brix) Dureza (g) (ug/®) (g/100g)"*
Massa
1,00 a 1,50 kg 6,00 a 5,86 a 4,92 b 5767,87 b 67,00 a 20,46 a
0,50 a2 0,99 kg 5,30 a 5,93 a 7,06 a 9510,07 a 61,14 a 15,66 b
CV (%) 17,42 6,08 30,18 48,62 11,81 18,95
Gendtipo
Tetsukabuto F1 7,03 a 5,64 b 7,96 a 11722,80a 91,11 a 19,83 a
HCO05 4,26 b 6,14 a 4,03 b 3555,14 b 37,03 b 16,30 b
CV (%) 17,42 6,08 30,18 48,62 11,81 18,95

* Significativo pelo teste “F” (5%); ** Significativo pelo teste “F” (1%); Médias seguidas de mesma letra na coluna nio diferem entre si pelo teste Tukey (p<0,05).

Em relagao ao fator massa, nao houve diferenca significativa para acidez, pH e carotenoides totais. Para o teor de sélidos
soltveis e dureza, a diferenca obtida ¢ favordvel, sendo possivel observar que os frutos com massa <1,00 kg, considerados
inaptos para a comercializagio, poderiam ser consumidos, evitando o desperdicio de alimentos e auxiliando na questao de
seguranca alimentar e nutricional, garantindo maior quantidade de alimento disponivel para a populagao (Tabela 2).

O teor de sélidos soltveis foram préximos aos obtidos por Paula ez /. (2009) (3,20 - 4,50 °Brix) para abébora e para
moranga e por Martinez-Valdivieso ¢z al. (2015) (3,4— 4,7 °Brix) para cultivares de Cucurbita pepo. Amaro et al. (2017) relataram
teores de sélidos soltveis duas vezes maior do que os que foram relatados neste trabalho (18,44 °Brix) em seu trabalho com
variedade Tetsukaboto. Quanto maior o teor de sélidos séluveis em abdboras, maior o rendimento industrial (AMARO et 4.,
2018) e, desta forma, o melhoramento genético deverd selecionar genétipos que satisfacam essa caracteristica. Os valores de pH
e acidez encontrados neste trabalho, independente da avaliagao de massa ou gendtipo, foram préximos aos relatados por Paula
et al. (2009) (6,40 e 0,11%, respectivamete) e por Martinez-Valdivieso ez al. (2015) (6,5-6,9 ¢ 0,10-0,17 %, respectivamente).

O parametro dureza apresentou interacio significativa (Tabela 2) entre os dois fatores analisados, sem se notar diferenca
entre os gendtipos com massa de 1,00 a 1,50 kg (7479,07 e 4056,67 g) e entre as massas do genétipo HCO5 (4056,67 e
3053,60 g). Observa-se na Tabela 2 diferenga significativa entre os gendtipos, mostrando que os hibridos experimentais
apresentam menor dureza e essa caracteristica estd diretamente relacionada ao menor tempo de cozimento e maior facilidade
de mastigacio do que a TET. De acordo com Carmo (2009), a dureza da polpa ¢ influenciada pela quantidade de amido e

de sélidos solaveis presentes no fruto, e foi possivel observar que os gendtipos com maior teor de sélidos soltveis, também
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apresentam maior dureza. Grangeiro et al. (1999) encontraram valores de 40,50 N (4129,79g), analisando a textura de
hibridos de melao, os quais estdo préximos aos obtidos para os frutos de abébora HCO05.

A fisica define a dureza como uma for¢a necessdria para estabelecer deformagio, quanto as definigoes sensoriais
representa a for¢a necessdria para deformar a amostra na mastigagao, e que ¢ exercida por comprimir a comida entre os dentes
molares (ANDALZUA MORALES, 1994). Por outro lado, considerando o manuseio p6s-colheita, a dureza é essencial, visto
que frutos mais firmes sofrem menos injflrias mecdnicas, a que 0s mesmos estao sujeitos durante o transporte e comercializa(;éo
(VILAS BOAS, 2014).

O teor de carotenoides totais nao foi influenciado pela diferenca de tamanho dos frutos, mas houve uma diferenca
significativa entre os gendtipos, os frutos de TET apresentaram teor de carotenoides duas vezes maior do que o obtido em
HCO5, resultado que, embora nao seja interessante do ponto de vista da inddstria de alimentos, é uma caracteristica a ser
melhorada no processo de hibridizagao.

Em estudo realizado por Lima Neto (2013), para identificar acessos de abdboras promissores a biofortificagio de
carotenoides, foram encontrados valores bastante varidveis, de 8,6 — 506,6 pg/g, sendo que 8,6 pg/g foi obtido de um
hibrido de Tetsukabuto, portanto hd genétipo no mercado com teores de carotenoides abaixo do experimental. Faustino
(2017), estudando os parimetros genéticos de abébora (C. moschata Duch.), relatou valores maiores de carotenoides totais
(106,50 a 437,53 pgl/g), maiores do que os relatados neste trabalho. Essa distingdo de concentragoes de carotenoides é
devida 4 alta variabilidade genética que as aboboras possuem. Fatores como o corte, trituragio e liofilizacio do fruto também
podem influenciar na quantifica¢io dos carotenoides, pois hd libera¢io de enzimas que aceleram a oxidagao desses compostos
(CARVALHO et al., 2012; RODRIGUEZ-AMAYA et al., 2008).

Gajewski ez al. (2008), estudando caracteristicas de qualidade em diferentes espécies de abdboras, relataram a existéncia
de uma correlagio entre alto contetido de sélidos soldveis e carotenoides totais. Essa relagio também foi observada neste
trabalho, jd que a variedade TET apresentou maior teor de sélidos soltiveis e maior contetido de carotenoides totais.

No teor de vitamina C houve diferenca significativa entre os hibridos avaliados por massa e por genétipo, sendo que
hibridos nao comerciais e HCO5 apresentaram os menores teores. Em estudo realizado por Alves e a/. (2010), os valores de
vitamina C variavam de 34,0 — 25,7 mg/100g, maiores que os obtidos neste trabalho, esta diminui¢io pode ser justificada
pelo periodo de armazenamento dos frutos analisados. Segundo Chitarra e Chitarra (2005), o teor de vitamina C tende a
diminuir com o armazenamento de muitos produtos horticolas, devido a atuagio direta da enzima dcido ascérbico oxidase
(ascorbinase), ou pela agao de enzimas oxidantes como a peroxidase.

A cor é um atributo extremamente importante quando se fala de comercializacio de produtos in natura e é considerada
a primeira caracteristica observada pelo consumidor influenciando diretamente na inten¢io de compra (FOO ez al., 2017).
Na Tabela 3, estao expressos os resultados da andlise de cromaticidade, evidenciando os parimetros L* (luminosidade), a*

(negativo-verde, positivo-vermelho) e b* (negativo-azul, positivo-amarelo), para casca e polpa.
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Tabela 3. Resultados de cor instrumental para casca e polpa avaliando os fatores Massa e Genétipo

Casca Polpa
Massa L* a* b* * a* b*
1,00; 1,50 44592  742a  2029b  5582b  17,63b 42,20b
8
0,50121 099 46782 9322 29302 58802  2041a  50,86a
8
Gendtipo L* a* b* L* a* b*
Tetsu;abuto 3830b  824a  2351a  5600b  2257a 50,77a
HCO05 53,08a  853a  26,77a  586la  1547b 42,29b
CV(%) 699 3363 1609 310 830 584

Meédias seguidas de mesma letra na coluna nio diferem entre si pelo teste Tukey (p<0,05) quando comparado o fator massa e genétipo separadamente.

Para a casca, no parAmetro luminosidade houve interagao significativa (5%) entre os fatores comercial x nio comercial
e TET x HCO5 (Tabela 3). Entre os genétipos foi observada diferenca de luminosidade, sendo o hibrido experimental com
maior valor, devido a casca ser mais clara. No parimetro de cromaticidade a* obtiveram-se valores baixos com tendéncia para
o verde, ndo havendo diferenca significativa em nenhum dos fatores. J4 no parimetro de cromaticidade b* é possivel observar
valores altos e tendenciosos a coloragio amarela, ndo havendo diferenga entre os genétipos (Figura 3). Os valores encontrados
para o pardmetro b* neste trabalho foram maiores do que os que haviam sido relatados por Martinez-Valdivieso ez al. (2015)
para o mesocarpo (polpa) de 22 cultivares de C. pepo (14 — 40).

Para a polpa, todos os paridmetros analisados apresentaram interagio significativa (1%) (Tabela 4) entre os fatores. No
pardmetro luminosidade, os frutos menores (ndo comercial) e o genétipo HCO5 obtiveram maior valor, apresentando diferenca
significativa, a interagdo mostra que HCO5 diferiu em relagio 2 massa (54,77 e 62,45). No parAmetro de cromaticidade a*, os
valores obtidos foram relativamente altos, com maior tendéncia para o vermelho, a interagio mostra que nao houve diferenca
significativa entre as massas para TET (22,48 e 22,606) e houve diferenga entre os genétipos para os dois grupos de massa. J4
no parimetro de cromaticidade b* foi possivel observar valores mais altos e tendenciosos a coloragio amarela, sendo que os
frutos menores apresentaram valores maiores e o genotipo TET também, ja que sua polpa possui coloragéo mais intensa que
HCO05 (Figura 4). A interagdo mostra que nao houve diferenca significativa entre as massas para TET (49,25 e 52,30) e entre
os gendtipos com massa inferior a 1,00 kg (52,30 e 49,42).
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Tabela 4. Resumo da interagao entre massa do fruto x genétipo para cor da polpa (L*, a* e b*)

PariAmetros de cor Tratamentos TET HCO05
Comercial 56,87 aA 54,77 bA
Nao comercial 55,14 aB 62,45 aA
Comercial 22,48 aA 12,78 bB
Nao comercial 22,66 aA 18,16 aB
b Comercial 49,25 aA 35,16 bB
Nio comercial 52,30 aA 49,42 aA

Meédias seguidas pelas letras mindsculas na coluna e maitsculas na linha diferem estatisticamente pelo teste de Tukey ao nivel de 1 % de probabilidade.

L*
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Figura 4. Parte interna de (A) Abébora cabotid comercial — Tetsukabuto F1 e (B) Hibrido experimental — HCO05
A. N ) B.

De maneira geral a massa média dos frutos nao altera a disponibilidade de compostos que os desqualifique ao
consumo, mas no geral os estudos de hibridizagao objetivam frutos menores (CUSTODIO et 4l., 2018). Portanto, sdo aptos
nutricionalmente para o consumo, e também ao transporte. Nota-se a incoeréncia em descartar os frutos no campo e limitar
a disponibilidade ao mercado consumidor. As caracteristicas fisico-quimicas analisadas mostram algumas semelhancas entre
os dois gendtipos, sendo que os parAmetros de avaliagdo da qualidade intrinseca dos frutos apresentaram valores inferiores
para o hibrido experimental HCO05.

Embora inferior para alguns parAmetros, o hibrido experimental de cabotid HC05 néo possui atributos fisico-quimicos
que o desqualifique para uso comercial. Porém, para trabalhos futuros, hd necessidade de dar continuidade no melhoramento
genético desse hibrido e realizar avaliagbes sensoriais visando obter nos frutos ganhos em atributos fisico-quimicos, gerando

assim um produto nacional adaptado as condi¢des edafoclimdticas e que seja capaz de nutrir e agradar ao paladar do consumidor.

4 Conclusdo

Conclui-se que tanto a massa dos frutos de abébora quanto o genétipo influenciam nos parimetros fisicos (rendimento,
didmetro longitudinal ou transversal e espessura da polpa) e quimicos (teor de sdlidos soltveis, carotenoides totais, vitamina
C e acidez) de um hibrido de cabotid experimental comparado com o hibrido comercial Tetsukabuto. Além disso, frutos de
abdbora que atualmente nio siao comercializados pelo tamanho (massa) apresentaram caracteristicas fisico-quimicas positivas,

mostrando que nao devem ser desprezados com base nesse parimetro.
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