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O objetivo do presente trabalho foi descrever
a festa popular que acontece sempre no dltimo
domingo de julho no municipio de Varre-
Sai, Rio de Janeiro, denominada Festival do
Vinho. Toda a pesquisa foi efetuada por meio
de trabalho etnogréfico, realizado em duas
etapas, sendo que a primeira consistiu em

This work aims at describing the festival that takes
place every last Sunday of July in the city of Varre-
Sai, Rio de Janeiro. This research conducted an
ethnography work, carried out in two phases: one
consisting of a series of interviews with local wine
cellar owners and officials from the Department
of Tourism and Culture of Varre-Sai; the other

uma série de entrevistas com proprietdrios de  consisting of observations and descriptions of the

festival days.

adegas da regido e secretdrios de Turismo e
Cultura da Prefeitura Municipal de Varre-Sai/
R] e a segunda em observagées e descrigoes de
todos os dias de comemoragio referentes ao

Festival do Vinho.
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Um breve relato sobre os aspectos histéricos e geogrdficos do municipio
de Varre-Sai

Conhecido por seu relevo de montanha e clima ameno, com baixas temperaturas
no inverno, o municipio de Varre-Sai tem como principal fonte econdmica a produgao
de café. Segundo Carvalho (2001), as terras que formaram o municipio de Itaperuna,
de onde teve origem o atual municipio de Varre-Sai, pertenciam a Vila de Campos
dos Goitacazes, na Capitania de Paraiba do Sul, drea esta parte do Norte Fluminense,
atualmente conhecida como Noroeste Fluminense, no Estado do Rio de Janeiro.

As terras que deram origem ao povoado foram doadas por Felicissimo Faria
Salgado (1850), personalidade importante de destaque na histéria do municipio, com
o objetivo de pagar uma promessa feita a Sao Sebastido, dando origem assim ao vilarejo
de Sio Sebastiao de Varre-Sai.
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Pelo Decreto de n® 2389 de 20 de novembro de 1879, foi criada a freguesia de
Sao Sebastido (atual Varre-Sai), ficando desmembrada da freguesia de Bom Jesus, ambas
pertencentes ao municipio de Campos dos Goytacazes. A nova freguesia tinha como
limites territoriais: partindo do ribeirdo do rio Itabapoana que divide a Provincia do
Rio de Janeiro com a do Espirito Santo, e seguindo por ele até encontrar as divisas da
Provincia de Minas Gerais e da freguesia de Nossa Senhora de Natividade do Carangola.
Com o desmembramento, Varre-Sai foi servido com a institui¢ao de um distrito policial,
vindo a ser criado um distrito de paz, em 20 de abril de 1882, permanecendo esse
distrito com os mesmos territérios e divisas de quando foi elevada a freguesia. Varre-Sai
foi constituido novo municipio da Regiao Noroeste Fluminense, através da Lei
n° 1.790, de 12 de janeiro de 1991, instalado em 1 de janeiro de 1993.

O nome atual da cidade teve origem com a conhecida histéria da sitiante Dona
Indcia, proprietdria de um pequeno rancho, préximo a uma trilha de tropeiros, por
onde era transportado o café colhido na zona da mata mineira em dire¢io ao porto do
Rio de Janeiro. Conta-se que Dona Indcia emprestava seu rancho aos tropeiros, que
pernoitavam e, posteriormente partiam no dia seguinte. Cansada de ver seu rancho
sempre desarrumado pelos tropeiros, Dona Incia solicitava que os mesmos mantivessem
o local sempre limpo, varrendo antes que saissem, dizendo “varre e sai”. Assim, com
o passar do tempo, o local ficou conhecido como Varre-Sai.

A partir de 1897, o municipio teve grande aumento demogréfico com a chegada
de familias italianas, que colonizaram o local e adquiriram o hébito de fabricar vinho
de jabuticaba.

O surgimento do vinho de jabuticaba

Segundo relatos de proprietdrios de adegas tradicionais do municipio, o hébito
da fabricagio de vinho de jabuticaba surgiu devido a abundéncia desse fruto na regiao
e do conhecimento na fabricacio de vinhos trazido de seus ascendentes italianos, que
trouxeram seu conhecimento na fabricacio de vinhos e, nio tendo a uva como matéria-
prima, aproveitaram o fruto local (jabuticaba). Essa experiéncia foi bem sucedida, pois
hoje o vinho de jabuticaba é o grande diferencial da cidade.

Além disso, as condi¢des da regido nao sio favordveis ao cultivo de videiras.
Embora existam alguns cultivos de uva, devido ao clima, esta nao apresenta a qualidade
necessdria para a produ¢io de vinho, acarretando uma produgio significativamente
inferior em quantidade, comparando-se ao vinho de jabuticaba. Além disso, é de interesse
dos produtores continuar mantendo a tradi¢o de produzir vinhos de jabuticaba como
faziam seus antepassados.

Outro ponto importante mencionado pelos proprietdrios das adegas foi que,
assim como no procedimento cldssico de fabricagao de vinhos, o 4lcool no vinho de
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jabuticaba ¢ proveniente da prépria fruta, adquirido pelo processo de fermentagao. O
periodo de fermentagao depende da variagio do clima, sendo que, sob temperaturas
mais baixas, a fermenta¢io dura em torno de 10 dias e, sob temperaturas elevadas, cerca
de 07 dias. Contudo, observou-se que o sistema de fabricacio pode variar de uma adega
para outra, salientando que a produgio ¢ totalmente artesanal.

A demanda pelo vinho de jabuticaba ¢ alta, e a quantidade de jabuticabeiras
locais nao ¢ suficiente para atender ao mercado. Deste modo, as adegas necessitam
adquirir frutos de regides vizinhas.

Conbecendo algumas adegas da regidio

A escolha desse Festival se deu devido ao fato de seu conhecido valor egrégio, o
interesse surgiu apds o conhecimento da prépria memoria cultural agregada a este.

Partindo do municipio de Campos dos Goytacazes/R], a equipe de entrevistadores
seguiu em dire¢io ao municipio de Varre-Sai, para uma série de entrevistas e relatos
relacionados 2 fabricagio e histdria do vinho de jabuticaba e de seu Festival.

Visitaram-se trés adegas da regiao, onde foram encontradas familias tradicionais,
descendentes de imigrantes italianos, com espirito acolhedor, as quais relataram um

pouco de sua histéria.

® Adega Rodolphi

A primeira adega visitada foi a de Dona Geralda, familia Rodolphi. Nesta adega,
Dona Geralda relatou a histéria de sua familia, na qual os avés italianos de seu esposo
comegaram a fabricar o vinho de jabuticaba, cujo costume foi passado de geragio em
geragdo. Produtos dessa adega jd foram comercializados para localidades distantes da
regido como Rondénia e até Itdlia. Sendo assim, os turistas sao os maiores responsaveis
pela divulgagao do vinho em outras regioes. Essa adega funciona hd 75 anos e estd no
local que foi visitado faz 30 anos.

Quanto a produgiao de frutos, Dona Geralda conta que possui 20 pés de
jabuticaba, entretanto, devido a grande procura por seus produtos, precisa buscar mais
frutos em outras regioes. Para o armazenamento, sio utilizados galoes adquiridos na
cooperativa de leite.

Segundo a proprietdria, a utilizagio de jabuticabas bem maduras permite a
produgio de vinhos de qualidade superior. Participando do festival de vinho desde sua
primeira edi¢do, a Adega Rodolphi também produz licores e outros tipos de vinho,

como o vinho de maracujd, em menor quantidade.
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® Adega Dario Bendia

Esta adega foi a segunda a ser visitada. E a mais antiga da regido e possui a
maior produgio de vinho de jabuticaba. Segundo o relato de sua proprietdria, a senhora
Conceicao, a adega funciona hd 100 anos e todo o conhecimento com a fabricagio foi
passado de geracdo para geracio.

Dona Concei¢ao informou que nao se pode deixar o vinho no calor, pois nio
possuindo conservante, hd necessidade de ser armazenado em local fresco. O vinho
¢ armazenado em galdes de vidro antigo, que substituiram os tradicionais barris de
madeira. Além do vinho de jabuticaba, fabrica vinho de uva (fruto colhido no quintal
da casa) e, devido a grande producio do vinho de jabuticaba, também acaba buscando
o fruto em outras regioes.

A adega possui mio-de-obra familiar, desde a colheita até o processamento,
produzindo cerca de 3 a 4 mil litros de vinho de jabuticaba por ano, além dos licores e
outros tipos de vinho como o de uva e o de carambola.

Dentre as diferengas entre os vinhos, algo curioso é que os vinhos de uva
melhoram suas propriedades quando armazenados por longos periodos, enquanto os
de jabuticaba, se guardados por muito tempo, perdem suas caracteristicas principais,

tornando-se impréprios para o consumo.

® Adega Pellegrine

Foi a tltima adega a ser visitada. Familia descendente de imigrantes italianos. A
forma de fabricacdo de vinho de jabuticaba foi passada de geragao em geragao. Comegou
com a bisavé. Era interessante como ela preparava o vinho, nio deixando ninguém
entrar na adega antes que o vinho completasse um ano de fabricagao.

O proprietdrio da adega ¢ conhecido como Juninho da “Rapozinha”, o qual
aprendeu a fazer o vinho com seu primo (que passou a técnica de sua bisavé pouco antes
de morrer). Possui uma técnica diferenciada de fabrica¢ao do vinho, pois normalmente
usa-se dgua fria para fazer a fermentagio e nesta adega utiliza-se dgua fervente e o dobro
da quantidade de frutos utilizados para fabricar 01 litro de vinho.

O proprietdrio informou que, quando se colhe a jabuticaba, é preciso colocd-la
para fermentar no mesmo dia, pois deixando para o dia seguinte o fruto comega sua
fermentacdo natural sofrendo alteracoes de sabor, cor e aroma, prejudicando a qualidade
do vinho.

A adega existe hd 6 anos (antes a bisav6 fabricava para consumo familiar). Os
proprietdrios estio num processo de ampliagio da adega, buscando melhorias para

atender os clientes e turistas.
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Descobrindo o festival do vinho

De acordo com diversas entrevistas entre moradores locais e reuniio com o
secretdrio de turismo, Narcizo Espésito Gongalves e Secretdrio de Cultura, Jamilton José
Vieira, no casarao de cultura da regido, a origem do festival do vinho foi em decorréncia
da presenca das adegas da regiao. Em 1976, foi realizado o primeiro festival do vinho
para ajudar a arrecadar fundos para o time de futebol Serrano Esporte Clube. Esses
recursos seriam utilizados para que o time pudesse participar de um campeonato, a liga
Iraperunense.

Segundo o secretdrio de turismo, antes de chegarem a idéia da realizagao do
festival do vinho, vdrias outras foram discutidas. Até o municipio ser criado, o Serrano
era responsdvel pelo festival, contudo, depois da emancipagio, ficou a cargo da prefeitura
municipal sua realizagao.

Os primeiros festivais eram bem diferentes dos atuais. Junto a entrada, além do
vinho, o participante tinha direito a uma por¢io de churrasco e queijo. Havia um grande
espirito soliddrio entre os participantes que doavam algo para a realizagio da festa com
o intuito de favorecer o Serrano, pois o futebol era a tnica atragio (divertimento) da
regiao.

Outro ponto curioso era a existéncia de uma banda responsdvel pela parte
musical do festival — a Lira Santa Cecilia — banda que tocava marchinhas tradicionais
de carnaval. Esta lira foi fundada por Dante Daliori e Giusepe Tupini (Tupini, familia
musical da regido).

O papel da prefeitura

Depois da emancipa¢io do municipio, a prefeitura municipal passou a organizar
a festa. De inicio, assumiu parcialmente os gastos ligados ao festival tendo como
intenc¢io transformd-lo na principal festa do municipio (o que aconteceu efetivamente).
A diretoria do Serrano nao tinha mais intengao de manter o festival devido aos grandes
gastos (aumento da proporgio da festa) e, com isso, o tinico capaz de assumir esses gastos
era a prefeitura municipal. Hoje a Secretaria de Turismo ¢é responsavel pela organizacio
do evento e a prefeitura arca com as despesas.

Ao ser questionado sobre os eventuais prejuizos e lucros do festival, o Sr. Narcizo,
secretdrio de turismo, afirmou que apesar de ter prejuizos, existe a necessidade de manter
a cultura local, lembrando que nenhum outro municipio da regido usa a cultura do
vinho de jabuticaba e da colénia italiana. No entendimento da prefeitura, o festival é
visto como uma porta de entrada para a divulgacdo do municipio e sua cultura.

O vinho consumido no festival ¢ adquirido, em sua maior parte, nas adegas

da regido (4 mil litros) pela prefeitura. Porém, o secretdrio de turismo alega que a
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quantidade ¢ insuficiente devido a produgao limitada. A quantidade suficiente seria,
segundo o Sr. Narcizo, em torno de 6 mil litros e para complementar busca outras
formas de bebida, inclusive vinhos de outras localidades.

Ao adquirir o ingresso, que é composto por um caneco ¢ uma pulseira , o
participante tem direito de consumir liviemente o vinho de jabuticaba dentro do estddio
de futebol. Existem outras bebidas que sao vendidas dentro do festival, como cervejas,
refrigerantes e outras bebidas alcodlicas. Segundo o Sr. Narcizo, isso é importante
para que a preferéncia do participante seja respeitada — “direito de escolher o que quer
beber”. Além da bebida, sio vendidos alguns tipos de comida.

Os artistas s3o contratados pela prefeitura, assim como a parte da divulgacio
(televisao, rddio, panfletos etc) — o que depende da antecipagio de recursos. Somente
com a liberacio destes é que eles sio contratados e os shows divulgados através de

panfletos.

Mudangas do festival ao longo do tempo

O festival sofreu diversas modificacoes desde que foi idealizado. Seu inicio era
marcado por doagdes que faziam parte do processo das festividades. Quando a prefeitura
assumiu o festival, ele perdeu a caracteristica soliddria, até porque o objetivo de ajudar
o Serrano nio existia mais.

A festa ganhou propor¢oes maiores, mudando seu aspecto familiar, tornando-se
mais ampla e contando com a participa¢do de turistas. Antes, a festa tinha inicio pela
manhi e terminava antes de entardecer para aproveitar a luz do dia. Atualmente, sao
necessdrios maiores cuidados com a iluminagio, pois o Festival tem inicio no periodo
vespertino, avangando até a noite.

A Lira Santa Cecilia, jd& mencionada, deixou de ser responsdvel pela musica no
festival, sendo substituida por grandes shows. Outra mudanca é que a tradi¢io do
bailado italiano foi introduzida a partir do 3 ano e, hd cinco anos ocorre o concurso
da Garota Fest-Vinho, quando ¢ escolhida a representante do festival, responsével pela
abertura oficial da festa e da primeira pipa de vinho.

Segundo o secretdrio de cultura, o Sr. Jamilton, as barracas onde os vinhos eram
servidos possufam caracteristicas artesanais. Eram feitas de bambu e cobertas com folhas
de coqueiros. Com o passar do tempo isso mudou e passaram a ser cobertas por lona,
até chegar a forma de sua organizacao atual, utilizando tendas.

De acordo o Sr. Narcizo, no ano desta pesquisa, ocorreu um maior controle da
qualidade do vinho. O vinho adquirido pela prefeitura foi analisado e recolhido na hora
da compra. Anteriormente eram as prdprias familias as responsdveis pela distribuicio e

neste ano ficou a cargo da organizacio do evento.
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Uma outra modificagio foi, que em outros festivais, o vinho era retirado das
pipas para ser servido através de torneiras (as pipas permaneciam dentro das barracas,
em lugares baixos) e hoje sdo retirados por mangueiras utilizando a gravidade, pois sao
colocadas no alto.

O secretdrio de turismo argumentou que anteriormente existia um pensamento
de realizagao de grandes shows para divulgacao da cidade, e devido ao pequeno porte do
municipio, este nio possufa recursos para arcar com tamanha despesa. Assim, procurou
acentuar o diferencial do festival melhorando seu aspecto cultural. Sua preocupagio
foi atrair pessoas interessadas nio somente nos shows, mas em suas tradigées culturais,
sendo que, nos dias atuais, existe a contratagio de shows de menor expressao para que
o publico seja atraido para as festividades culturais.

Buscando um maior conforto para o participante, houve um aumento do niimero
de banheiros e melhorias em toda infra-estrutura. Dois palcos foram montados para que
quando termine um show, outro comece imediatamente. Dentre essas preocupagoes,
incluiu-se a mudanca no material de confec¢io do caneco, o qual anteriormente era de
porcelana e este ano foi de acrilico, para evitar que ocorram acidentes. Jamilton enfatiza
dizendo que “numa briga ¢ a primeira coisa que a pessoa usa como arma’.

A data da realizagio da festa mudou de acordo com diversos fatores. Antes era
realizada em outubro, em homenagem a Lira Santa Cecilia, posteriormente passou para
o més de abril (outubro era um més com forte ocorréncia de chuvas), pois com o tempo
a Lira foi perdendo a importincia que tinha anteriormente. Segundo o secretdrio de
cultura Jamilton, aos poucos o gosto pelas marchinhas foi se perdendo, em detrimento
de ritmos mais modernos. Hoje acontece, no tltimo domingo do més de julho, para

coincidir com a época das férias escolares.

Participando do festival — a festa

A segunda etapa deste trabalho consistiu na descri¢ao das festividades que ocorram
durante o tltimo final de semana de julho, quando se pode observar o Concurso da
Garota Fest-Vinho (sexta-28/07), a Festa do Dia do Colono (sdbado-29/07) e o Festival
do Vinho (domingo-30/07) que ocorrem no estddio de futebol (Torino Fabbri).

Concurso da garota fest-vinho (VI edigdo - sexta)
Na época da realizagao desse estudo, houve uma altera¢io na forma de selecionar
as candidatas. Antes, havia um trabalho em todos os bairros do municipio, onde era

mostrada a importancia de participar desse concurso. Em cada bairro, era feita uma pré-

selecao das candidatas, que ocorria uma semana antes da final. E somente depois ocorria
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a chamada finalissima, na sexta-feira, entre as selecionadas de cada bairro. E importante
salientar que as candidatas devem ser naturais do municipio e pertencer a faixa etdria
entre 14 e 25 anos. Segundo o Sr. Jamilton, a alteracio foi que, ao invés de ocorrer a pré-
selecao nos bairros, houve uma divulgagio geral, quando um carro de som anunciou a

inscrigio e quem se interessou deveria procurar a Casa de Cultura.

O desfile

As candidatas chegaram ao estddio Torino Fabbri sobre carros enfeitados com
baloes de ar e fitas nas cores vermelho, branco e verde (representando as cores da
bandeira italiana). Dando continuidade, foram 13 as candidatas que participaram do
concurso, que desfilaram duas vezes, sendo a primeira com roupas tipicas acompanhadas
de uma musica tradicional italiana e a segunda com traje esporte fino, com mdsicas
contemporineas. Apés isso, todas foram chamadas ao palco para que os jurados
pudessem escolher a vencedora.

Entre o desfile com trajes tipicos e desfile com trajes finos, houve uma apresentacio
do grupo musical Sol de Baden I, que ¢ um grupo criado em homenagem ao grande
compositor e violonista Baden Powell nascido na regido e considerado um grande
mestre da mdasica.

Como premiagio, todas as candidatas receberam um troféu e um pequeno
prémio por participagao. Contudo, as trés primeiras colocadas receberam um prémio
em dinheiro. Além disso, realizou-se a eleicio da Garota Simpatia, que foi eleita pelas
demais candidatas. Em seguida, as ganhadoras do ano anterior subiram ao palco e
passaram suas respectivas faixas. A grande vencedora foi responsavel pela abertura do

festival no domingo, juntamente com o prefeito.

Festa do dia do colono (sdbado)

A Festa do Dia do Colono foi criada com o objetivo de homenagear a colonia
italiana, no ano de 2006. Ocorreu no estidio Torino Fabbri, onde foram montadas
barracas para a venda de comidas tipicas e de artesanato local. Houve apresentagao de
um grupo folclérico chamado Boi do Oriente, que foi criado pelos moradores da Rua
do Oriente em Varre-Sai. Tal grupo existe hd 8 anos e foi criado pela comunidade apenas
para o divertimento e se uniu as comemorag¢des do dia do colono. Para participar do
grupo, precisa ser morador da cidade.

A Lira Santa Cecilia é presenca tradicional em todos os festejos da cidade,

inclusive na Festa do Dia do Colono.
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Ocorreram diversas apresentacoes culturais e musicais: Sol em Baden II (alunos
que aprendem a tocar violdo em aulas no centro cultural); bailado mirim (danga tipica
apresentada por criangas da regido); Z¢é do Bode e Carreirinha (moda de viola); danga
afro (alunos do centro cultural); grupo Baden Baden (homenagem ao musico Baden
Powell).

Festival do vinho (domingo)

O festival comegou com um desfile das familias tradicionais da col6nia italiana
pela cidade. A concentragao dessas familias aconteceu no galpao. Reuniram-se com
charretes e carros enfeitados com as cores da bandeira italiana e placas pintadas & mao
com os nomes de suas respectivas familias, e juntas encontraram-se com o restante
das familias no ponto de encontro em frente ao Colégio Estadual Dr. Miguel Couto
Filho.

O desfile comegou com a chegada da Lira Santa Cecilia, acompanhada da familia
Tupini, que como dito, participou de sua criagdo. A maioria das familias desfilaram
caracterizadas com trajes tipicos, outras fizeram camisas com o sobrenome de suas
familias.

O trajeto teve inicio no Colégio e passou por todo o centro da cidade (rua
principal), descendo até o campo onde ocorreu o festival. Ele foi acompanhado por
musicas tipicas italianas cantadas com grande animagio por todos os participantes,
contagiando a populacio que assistiu ao desfile. Apds esse festejo, os turistas e a
populacio se concentraram em frente ao estddio de futebol Torino Fabbri, esperando a
abertura dos portoes, que apds abertos possibilitaram a entrada através da identificagao
das pulseiras. Criancas de todas a idades, desde que acompanhadas com responsdveis,
puderam participar dos festejos.

Dentro do estddio, havia dois palcos opostos e num desses estavam presentes
autoridades do municipio e de regiées vizinhas, onde o prefeito de Varre-Sai e a Garota
do Fest-Vinho fizeram a abertura oficial do festival. Na ocasido, a Garota Fest-Vinho
autorizou a abertura da pipa e iniciou-se a distribui¢o de vinho. Em seguida, ocorreu
a apresentagdo do bailado italiano com jovens da cidade. Ao final da apresentacio,
os dangarinos convidaram o publico para dancar. Depois da apresentagio do bailado,
houve shows com artistas populares (Beto Kaué, Sideral e Terra Samba), sendo que o
vinho continuou a ser servido durante toda a noite. Quando o vinho terminou, durante
o ultimo show, os portdes foram abertos para que todos (pagantes e nio pagantes)
pudessem participar da festa.

Cada dia da festa terminou com uma grande queima de fogos, que possufam as

cores da bandeira italiana, reforcando as tradigoes.
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Consideragées finais

Esta pesquisa foi baseada em conceitos antropolégicos de trabalho de campo,
buscando a minima interferéncia possivel nos acontecimentos, observando tudo com a
mdxima naturalidade. Durante os trés dias de festa, foram observadas as peculiaridades
da cultura local e a importincia que a populagio deu aos seus costumes e a vontade que
ela teve em preserva-los.

A etnografia merece ser aprofundada através da apresentacio de mais detalhes, de

narrativas e, posteriormente genealogias. Segundo Oliveira:

E, sem divida, necessdrio que o pesquisador nio seja visto como
um intruso, ou um corpo estranho, o que desperta, de imediato, a
desconfianca e reticéncia de gente que tem toda uma experiéncia
penosa de ser manipulada de fora para dentro. O pesquisador deve
esforcar-se para ir sendo, pouco a pouco, aceito pelo grupo. Mas
ele precisa ser aceito como realmente é, ou seja, como alguém que
vem de fora, que se dispoe a realizar com o grupo, um estudo
que pode lhe ser til, mas que, num determinado momento ird

embora (OLIVEIRA, 1999, p. 27).
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